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o SCHEDA TECNICA

Comune: MACELLO di PINEROLO
" Suolo: Medio impasto - Ghiaioso
1 Resa Vino: 703

Tipo di raccolta: Manuale

7 ’] Denominazione : BOCET Vino Rosso
%@’é § Varieta: 1005 DOLCETTO

Maturazione: 7 mesi in acciaio

+ Affinamenfo: d mesi in bottiglia
. ! Colore: Cupo con note profonde
¥ Drofumo: Boisé naturale ed equilibrato
Gustfo: Giustamenfe tannico

Grado Alcolico: 13% vol
Temperatura di servizio: 22° C

Accostamenti al cibo: Ideali per carni alla§
brace e selvaggina, da provare accostan-3
E: dolo a primi con condimenti delicati edi
¥ infine un piacevole azzardo in abbinafa :

i . . ‘
«~ con una crostata di frutti rossi.
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DESCRIZIONE
Bocet e il fanciullo di ogni annata che richiama i
commensali pill esigenti ad un piacere quotidiano.

Il profumo equilibrafo, il fannino accentuato e una leggera
asprezza lo rendono ideale per | momenfi in compagnia
dove il calore dellamicizia rende Ioccasione memorabile.
Ha il pregio di sposarsi con diversi abbinamenti, esaltando
la percezione gustativa di ogni banchetto.




